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Marqués de Vitoria Reserva 2012

D.O.Ca. Rioja Calificación Añada 2012:Muy buena

Grado Alcohólico: 13,64 (%)

Acidez Volátil: 0,78 g/l ac. acet.

Premios y medallas:

Ciclo vegetativo caracterizado por la sequía, aunque afectan de forma significativa las lluvias de 
finales de septiembre, influyendo positivamente en la maduración. Buen estado vegetativo y 
sanitario a lo largo de todo el ciclo. Durante la maduración se observaron diferencias de 
maduración entre las parcelas, lo que dió lugar a una vendimia selectiva. La uva presentó un 
excelente estado sanitario y buen equilibrio entre graduación alcoholica y polifeniles, dando 
lugar a vinos aptos para su crianza en barrica y larga guarda.

Situación de la Finca: Oyón (Álava).

Variedad: 100% Tempranillo.

Rendimiento: 6.000 kg/Ha.

Altitud: 450 m.

 Vinificación:

Fermentación controlada a 28 °c. 18 meses en barrica de roble francés y tostado medio.

 Nota de Cata:

         Visual: Limpio, brillante, capa media alta, tono rubí.

         En nariz: Muy intenso, notas tostadas de la barrica, sensaciones dulces. Fruta madura. 

Notas especiadas en el fondo.

Gusto: Buena estructura, buena acidez, equilibrado, tanino redondo. 

Final: Final muy largo, notas tostadas.

 Maridaje Sugerido:

      Es fácil de maridar con cualquier tipo de carne y setas a la plancha. Algunos 

pescados de mucho sabor o grasos, como atún o bacalao. Quesos de mediana curación, 

emmental y gruyere. Pasta con tomate y/o queso.

     Temperatura de Servicio: 17-18º Celsius / 62-64º Fahrenheit.

Datos Analíticos

Acidez Total: 5,5 g/l ac. tart.

Azúcares Residuales: 2,5 g/l.

2017:   Medalla  Gran  Oro,  Berliner   Wein   Trophy;  90 Puntos, Guía Peñin; Medalla  
de Plata, Mundus Vini.  2016: Bacchus de Oro, Premios Bacchus; Medalla de Oro, Mundus 
Vini. 2014: Bacchus de Oro, Premios Bacchus. 2013: Medalla de Oro, Concours 
Mondial de Bruxelles; Medalla de Oro, Challenge du Vin.




